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SPEISEPLAN

Frisch. Gesund. Lecker.

[ O Mittagessenkarten miissen im Bistro erworben werden. © )

MONTAG

TAGESGERICHT
Fischfilet (mehliert) mit Kartoffelpiiree und Erbsen-Méhren in
Rahm

(Fisch)

Zusatzstoffe: - e« Allergene: 1, 1a, 1c, 4, 7

VEGETARISCH
Dinkelnudeln mit Rote-Linsen-Bolognese und Gurkensalat mit
Sahne
(Vegetarisch)

Zusatzstoffe: C, K e« Allergene: 1, 1a, 1e, 7, 9, 10, 12

DIENSTAG

TAGESGERICHT
Gyrosgeschnetzeltes in Sauce mit Nudeln und Kaisergemiise
(Gefligel)

Zusatzstoffe: - e« Allergene: 1, 1a, 1c, 7

VEGETARISCH
Reibekuchen mit Apfelmus
(Vegetarisch)
Zusatzstoffe: C « Allergene: 1, 1a, 3

MITTWOCH

TAGESGERICHT
Geflugelfrikadelle mit Kartoffeln, dazu Bratensauce und
Blumenkohl

(Gefligel)

Zusatzstoffe: - e« Allergene: 1, 1a, 3, 7, 10

VEGETARISCH
Asia-Ballchen mit Reis, dazu siiB-saure Sauce und Chinakohlsalat
mit Mandarinen
(Vegetarisch)

Zusatzstoffe: C, K e« Allergene: 1, 1a, 6, 7, 12

\.

DONNERSTAG

TAGESGERICHT
Hahnchenschnitzel mit Tomatensahnesauce, dazu Spiralnudeln
und Méhren

(Gefligel)

Zusatzstoffe: - e« Allergene: 1, 1a, 3, 7

VEGETARISCH
Gefiillte Kartoffeltaschen mit Sauerrahmdipp und Romanesco-Mix
(Romanesco, Bohnen, Karotten)

(Vegetarisch)
Zusatzstoffe: C, K « Allergene: 7, 12

FRISCH. GESUND. LECKER.

Anderungen vorbehalten.





